


polot 1882

Esplora la nuova eccellenza nell’arte della mixology con l’esclusiva 
linea di concentrati a base di chinino Polot 1882.

Progettata con cura e passione, è l’alternativa salvaspazio 
ed ecosostenibile per preparare i tuoi cocktails.
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USO & RESA

Caratteristiche tecniche

formato

Bottiglia VETRO 
da 500 ml

codici 
prodotto

Indian 
PRETONIND500P

Mediterranean 
PRETONMED500P

Caribbean 
PRETONCAR500P

Arabic 
PRETONARA500P

Japanese 
PRETONJAP500P

TONIC
P R

E M I U M

500 ml
2,5 litri 
di acqua

6 x 500 ml 

+ =
20 TONICHE da 150 ml

120 TONICHE da 150 ml

3 
LITRI 

di acqua 
tonica

18 
LITRI 

di acqua 
tonica

IL PARI DI:
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x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x415 litri 
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IL PARI DI:



Indian Tonic è caratterizzata dai 
sentori classici dell’arancia amara, 
ricca di aroma e carattere, che dona 
profondità e complessità al palato.

arancia amara
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maharajá

tecnica: Build

- Top Indian Tonic Water Polot 1882
- 20 ml Ortica Polot 1882
- 20 ml Lime Cordial Polot 1882
- 30 ml Rhum Agricol

ingredienti:

procedimento:

Versare tutti gli ingredienti all’interno 
del bicchiere pieno di ghiaccio. 
Terminare con Indian Tonic Water.

Garnish: fetta di arancia disidratata.

bicchiere: Tumbler alto



basilicoLimone rosmarino timo

RI
CE

TT
A 

CO
NS

IG
LI

AT
A

Ortolano

tecnica: Shake

bicchiere: Calice

- 10 ml Mediterranean Tonic Water Polot 1882
- 10 ml Cetriolo Polot 1882
- 20 ml Succo di limone Polot 1882
- 30 ml Pisco
- Bitter sedano

ingredienti:

procedimento:

Versare tutti gli ingredienti nello shaker. 
Shakerare energicamente per qualche 
secondo per poi versare in un bicchiere 
pieno di ghiaccio.

Garnish: fetta di limone disidratato.

Mediterranean Tonic unisce la 
freschezza agrumata del limone ad un 
mix aromatico di basilico, rosmarino e 
timo, creando un equilibrio perfetto 
tra note erbacee e citrine.
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tecnica: Shake

bicchiere: Tumbler alto

- Top Caribbean Tonic Water Polot 1882
- 22,5 ml Ananas F’n’S Polot 1882
- 15 ml Succo di lime Polot 1882
- 20 ml Tequila
- 10 ml Mezcal
- 10 ml Triple sec

ingredienti:

procedimento:

Versare tutti gli ingredienti nello shaker. 
Shakerare energicamente per qualche 
secondo, versare in un bicchiere 
pieno di ghiaccio e terminare 
con Caribbean Tonic Water.

Garnish: fetta di lime.

pepe rosaLime

elisir dei pirati

Caribbean Tonic rappresenta 
l’incontro audace tra lime e pepe rosa, 
offrendo una combinazione unica 
di freschezza e vivacità. 
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tecnica: Stir

- 10 ml Arabic Tonic Water Polot 1882
- 15 ml Cordial Pompelmo Rosa Polot 1882
- 15 ml Cachaca
- 20 ml Liquore al bergamotto
- 15 ml Vermouth dry

ingredienti:

procedimento:

Versare tutti gli ingredienti nel mixing 
glass. Miscelare per qualche secondo 
per poi versare in un bicchiere pieno di 
ghiaccio.

Garnish: fiori edibili.

cardamomorosa

habibi

bicchiere: Tumbler basso

Arabic Tonic fonde armoniosamente 
la delicatezza floreale della rosa con 
il gusto speziato del cardamomo, 
conferendo ai tuoi drinks un sapore 
ricco e avvolgente.
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tecnica: Stir

- Top Japanese Tonic Water Polot 1882
- 10 ml Matcha Polot 1882
- 5 ml Succo di limone Polot 1882
- 30 ml Gin
- 10 ml Vermouth bianco

ingredienti:

procedimento:

Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere 
pieno di ghiaccio. Terminare con 
Japanese Tonic Water miscelando per 
qualche secondo. 

Garnish: fiori di ciliegio / spicchio di yuzu

fiori di 
ciliegio

yuzu

Yoisho

bicchiere: Tumbler basso

Japanese Tonic è l’incontro perfetto 
tra la freschezza agrumata dello yuzu 
e la delicatezza floreale dei sakura, 
che creano una sinfonia di sapori 
raffinati e sofisticati.
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